


TAPAS
Planche Mixte Charcuterie & Fromages

Cured meat & Aged Cheeses
32€

 Assortiment fromages, crottin
 de Chavignol, brie , gruyère affiné 

24 mois
Cheese Selection – Crottin de Chavignol, Brie, 

Gruyere
 18€

Houmous, huile de sésame & pain pita 
Sesame Hummus & Pita Bread  

16€

Sashimi de daurade, vinaigrette agrumes etbalsamiques
Sea Bream Sashimi, citrus & balsamic dressing

20€

Makis, poireaux balsamique et oeufs de 
truites

Leak Maki, fish eggs, balsamic
16€

Tacos boeuf effiloché, guacamole
Braised beef tacos and guacamole

18€

Caviar Baeri 20gr, blinis &
 crème crue 

Baeri Caviar 20g, Blinis &
 Raw Cream 

50€

CHAMPAGNES
LAURENT PERRIER BRUT

15 cl - 21€
75 cl - 140€

LAURENT PERRIER ROSÉ
15 cl - 26€

75 cl - 165€ 

BIÈRES 
PARISIENNE BLONDE

12€

PARISIENNE IPA
12€

ALCOOLS
16€+ 3€ SOFT

 
GIN NORMINDIA

VODKA BELVEDERE CHROME 
RHUM SANTIAGO DE CUBA 11

WHISKY COOPER DOG
TEQUILA CORRALEJO

VERMOUTH CARPANO

COCKTAILS 
BILLES DE LUMIERE

Normindia Gin, Yuzus Lime Juice, Elderflower
22€

ÉLÉGANCE DE FER
Don Papa Baroko Rum, Cointreau 

22€

NUIT ÉTOILÉE 
Santiago De Cuba 11, Lime Juice, Orgeat, Pear &

 Aloe Vera
22€

MOCKTAILS
AMOUR À HEURE PILE

Passion  Fruit, Pineapple, Damiana tea Vanilla
19€

TOI, MOI PARIS DES ÉTINCELLES
Strawberry juice, Passion Fruit, lime & Basilic

19€ 

VINS

BLANC WHITE
AOP CHABLIS , BOURGOGNE

15 CL - 15€
75 CL - 65€

AOC SANCERRE, LOIRE
15 CL - 16€
75 CL - 73€

AOP CHABLIS 1ER CRU 2022, BOURGOGNE
15 CL - 19€
75 CL - 88€

ROUGE RED

AOP SAINT ÉMILION GRAND CRU, BORDEAUX 
15 CL - 15€
75 CL - 95€

AOP SAINT ÉSTEPHE, BORDEAUX 
15 CL - 16€
75 CL - 95€

ROSÉ ROSÉ
AOP CÔTE DE PROVENCE, MINUTY 2024

15 CL - 15€
75 CL - 65€

                         
                  

SOFTS
10€

PERRIER - 33CL
COCA COLA - 33CL

COCA COLA ZERO - 33CL
VITTEL - 25CL
SPRITE - 33CL

LIPTON ICE TEA - 33CL
TONIC - 33CL

COCKTAILS 
BILLES DE LUMIERE

Normindia Gin, Yuzus Lime Juice, Elderflower
22€

ÉLÉGANCE DE FER
Don Papa Baroko Rum, Cointreau 

22€

NUIT ÉTOILÉE 
Santiago De Cuba 11, Lime Juice, Orgeat, Pear &

 Aloe Vera
22€

MOCKTAILS
AMOUR À HEURE PILE

Passion  Fruit, Pineapple, Damiana tea Vanilla
19€

TOI, MOI PARIS DES ÉTINCELLES
Strawberry juice, Passion Fruit, lime & Basilic

19€ 

VINS

BLANC WHITE
AOP CHABLIS , BOURGOGNE

15 CL - 15€
75 CL - 65€

AOC SANCERRE, LOIRE
15 CL - 16€
75 CL - 73€

AOP CHABLIS 1ER CRU 2022, BOURGOGNE
15 CL - 19€
75 CL - 88€

ROUGE RED

AOP SAINT ÉMILION GRAND CRU, BORDEAUX 
15 CL - 15€
75 CL - 95€

AOP SAINT ÉSTEPHE, BORDEAUX 
15 CL - 16€
75 CL - 95€

ROSÉ ROSÉ
AOP CÔTE DE PROVENCE, MINUTY 2024

15 CL - 15€
75 CL - 65€

                                           

SOFTS
10€

PERRIER - 33CL
COCA COLA - 33CL

COCA COLA ZERO - 33CL
VITTEL - 25CL
SPRITE - 33CL

LIPTON ICE TEA - 33CL
TONIC - 33CL

TAPAS
Planche Mixte Charcuterie & Fromages

Cured meat & Aged Cheeses
32€

 Assortiment fromages, crottin
 de Chavignol, brie , gruyère affiné 

24 mois
Cheese Selection – Crottin de Chavignol, Brie, 

Gruyere
 18€

Houmous, huile de sésame & pain pita 
Sesame Hummus & Pita Bread  

16€

Sashimi de daurade, vinaigrette agrumes etbalsamiques
Sea Bream Sashimi, citrus & balsamic dressing

20€

Makis, poireaux balsamique et oeufs de 
truites

Leak Maki, fish eggs, balsamic
16€

Tacos boeuf effiloché, guacamole
Braised beef tacos and guacamole

18€

Caviar Baeri 20gr, blinis &
 crème crue 

Baeri Caviar 20g, Blinis &
 Raw Cream 

50€

CHAMPAGNES
LAURENT PERRIER BRUT

15 cl - 21€
75 cl - 140€

LAURENT PERRIER ROSÉ
15 cl - 26€

75 cl - 165€ 

BIÈRES 
PARISIENNE BLONDE

12€

PARISIENNE IPA
12€

ALCOOLS
16€+ 3€ SOFT

 
GIN NORMINDIA

VODKA BELVEDERE CHROME 
RHUM SANTIAGO DE CUBA 11

WHISKY COOPER DOG
TEQUILA CORRALEJO

VERMOUTH CARPANO


